
 

 

 

 

 

  

 

 

 
 

E N T R É E S 
 

Gratinée à l ’oignon, comté frui té 12 mois     8 € 

Caquelon d’escargots ,  beurre  d’a i l  e t persil      9 € 

Tourte de cai lle  aux raisins et peti te sa lade   14 € 

Œufs pochés en meurette  au Chardonnay 

Carpaccio de saumon d’Ecosse  Label Rouge, 

sauce au soja sésame et yuzu 

 1 4€ 

17 € 

P L A T S 
  

Andouil le tte  à la fraise  de veau sauce moutarde  à 

l ’ancienne (Fai t main  maison Bobosse  à Lyon) 200g  
 19 € 

Bœuf bourguignon  17 € 

Suprême de poulet fermier de Bourgogne Label Rouge 

aux morilles 

 25 € 

 Poitrine de porc farcie aux pruneaux 

Papillote de cabillaud, julienne de légumes , huile d’herbe 

Nos  v iande s  so nt  d ’o r ig ine  fr anç ai se ,n ée s,é levé es  e t    ab a ttue s  en  

Fran ce  

 15 € 

15 € 

 

A C C O M P A G N E M E N T S 
 

Frites maison à la graisse de bœuf 6 € 

Salade de saison 4€ 

Poêlée de légumes de saison  5 € 

Ecrasé  de pommes de terre 

Supplément mayonnaise maison                                                  

5€ 

3 € 

 

F R O M A G E S  &  D E S S E R T S 
 

Assiette  de fromages régionaux                              13 € 

Tiramisu 

Mousse au chocolat noir 
    8 € 

7€ 
Tarte Tatin au pain d’épice      8 € 

Café gourmand                                                              10€ 

  

T O U S N O S   P R I X   S O N T   A F F I C H É S   T T C   E T   S E R V I C E   C O M P R I S 

L A L I S T E D E S A L L E R G È N E S E S T D I S P O N I B L E A U P R È S D E N O T R E P E R S O N N E L D E R E S T A U R A N T 


