HOTEL DE LA POSTE
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ENTREES

Gratinée a [’oignon, comté fruité 12 mois
Caquelon d’escargots, beurre d’ail et persil
Tourte de caille aux raisins et petite salade
(Eufs pochés en meurette au Chardonnay
Carpaccio de saumon d’Ecosse Label Rouge,
sauce au soja sésame et yuzu

PLATS

Andouillette a la fraise de veau sauce moutarde a
I’ancienne (Fait main maison Bobosse a Lyon) 200g

Beeuf bourguignon

Supréme de poulet fermier de Bourgogne Label Rouge
aux morilles

Poitrine de porc farcie aux pruneaux
Papillote de cabillaud, julienne de Iégumes, huile d’herbe

Nos viandes sont d’origine frangaise,nées,élevées et abattues en
France

ACCOMPAGNEMENTS

Frites maison a la graisse de beeuf
Salade de saison
Poélée de légumes de saison

Ecrasé de pommes de terre
Supplément mayonnaise maison

FROMAGES & DESSERTS

Assiette de fromages régionaux

Tiramisu
Mousse au chocolat noir

Tarte Tatin au pain d’épice
Café gourmand

8€

9€
14€
l4€
17€

19€

17€
25€

15€
15€

6€
4€
5€

5€
3€

13€

8€

7€
8€
10€




