



A  L A  C A R T E

Jambon persil lé et quenelle de moutarde au pinot noir
Parsley ham with pinot noir  mustard 



Oeufs pochés en meurette de pinot noir*

Poached eggs in Pinot noir  sauce



6/12 escargots de Bourgogne en caquelon, beurre ail  et persi l*
6/12 Butgundy sna i ls  with garl ic and parsley butter



Asperges blanches roties au parmesan*
Roasted white asparagus with parmesan 



Tataki de thon, tagliatelles de courgettes,                                            

v inaigrette d’aromates*
Tuna tatak i ,  zucchin i  tagl iatel le,  v ina igrette of  herbs



 

  E N T R É E S



16 €





15 €





8/16 €





18 €





19 €




 

R E S T A U R A N T
 

Le Relais

Boeuf Bourguinon mijoté au vin rouge, tagliatelles fraîches* 
Beef bourguignon s immered in red wine sauce with f resh tagl iatel le



Filet de truite arc en ciel au beurre blanc, r isotto parmesan

(Pisciculture de La Chaume) *
Trout f i let  arc en c iel  with white butter,  parmesan r i sotto



Parmentier d’épaule d’agneau confite et jus au thym *

Lamb shoulder parment ier  conf i t  and thyme ju ice  



Filet de bœuf gri l lé, beurre maître d’hôtel,  
Pomme de terre en robe des champs*

Gri l led beef,  butter maître d 'hôtel  (Parsley butter),
Potato cooked in their  peels




P L A T S





21 €





22 €





23 €







32 €


 






Assiette de trois fromages (selon arr ivage)
Plate of three regional cheeses  




F R O M A G E S

Pomme au four sur sablé breton au caramel beurre salé *
Baked apple and Breton shortbread with salted butter caramel



Mousse aux trois chocolats Valrhona *    

Three chocolate Valhrona mousse



Tarte aux fraises ,  chantil ly mascarpone*     
Strawberry tart ,  mascarpone Chant i l ly cream






D E S S E R T S 




11  €





11  €





11  €




 








7 €



Produit fait  maison * 

M E N U  B O U R G U I G N O N



3 4 €  







Jambon persil lé et quenelle de moutarde au pinot noir
Parsley ham with pinot noir mustard

ou
Œufs pochés en meurette de pinot noir

Poached eggs in Pinot noir sauce



****
Bœuf Bourguignon mijoté au vin rouge, tagliatelles fraîches

Beef bourguignon simmered in red wine sauce
with fresh tagliatelle

ou
Filet de truite arc en ciel au beurre blanc, r isotto parmesan  

(Pisciculture de La Chaume) *
 Trout f i let arc en ciel with white butter sauce, parmesan r isotto



****

Mousse d’époisses Perr ière et pain d’épices
Perr ière époisses mousse and gingerbread

ou
Crème brûlée au cassis

Blackcurrant creme brûlée






